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CINQUE VARIETÀ DI MIXER AD 
IMMERSIONE ALL’AVANGUARDIA 
SUL FRONTE DELL’INNOVAZIONE 

Di qualunque dimensioni siano, i Mixer ad immersione 

Robot-Coupe possono frullare, mescolare, montare o 

miscelare le preparazioni in un batter d’occhio! Le loro 

prestazioni in termini d’igiene, semplicità di utilizzo e 

rendimento e affidabilità li pongono ai vertici del mercato.
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INNOVAZIONE

INNOVAZIONE

ERGONOMIA

Impugnatura ergonomica per una migliore 
comodità di utilizzo

PRESTAZIONI

Motore rinforzato: +20% per una 
macchina sempre più effi cace.
Prestazioni aumentate per 
un’ottimizzazione del tempo di 

frullatura.

AFFIDABILITÀ 

Struttura robusta grazie al suo 
blocco motore in inox.

ERGONOMIA

Perno del blocco motore che permette di 
essere utilizzato come punto di appoggio e 

perno sul bordo di una pentola per una 
migliore lavorabilità. 

Nuovo sistema di avvolgimento del cavo di 
alimentazione per una sistemazione più 

semplice e una durata ottimizzata.

Per i modelli MP V.V. e MP Combi, 
pulsante a velocità variabile 

ancora più ergonomico per una 
migliore comodità di utilizzo.

IGIENE

Campana e coltello in inox 

smontabili per una pulizia e una 
manutenzione più semplici.

MIXER AD IMMERSIONE

SERVIZIO ASSISTENZA: CAVO DI ALIMENTAZIONE SMONTABILE.....................

Nuovo sistema brevettato “EasyPlug” che permette 

di sostituire facilmente il cavo di alimentazione nel 

caso di un intervento del servizio assistenza.

Spia luminosa di presenza di rete: rilevamento rapido 

in caso di guasto del cavo di alimentazione. La spia si 

accende se il cavo non è danneggiato ed è 

correttamente collegato da entrambi i lati (presa a 

parete ed EasyPlug).
1 2

1

2

NUOVO

CAMPANA

INOX

Nuova impugnatura 

amovibile EasyGrip.

Una lavorazione ancora più 
facile grazie a una migliore 
ripartizione del peso della 
macchina!

INNOVAZIONE
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SALSE

ZUPPE

SPECIALE 
SPUME

SALSE DI 
FRUTTA

SCOPRITE I NOSTRI SUPPORTI PENTOLA PER LAVORARE SENZA FATICA
Pagina 142

Utensile Aeromix disponibile sulla gamma Mini e Micromix.
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MINI COMPATTO GRANDE

Mini MP
Vedi pagina 138

400 W

CMP 350
V.V.

......................

45 litri

420 W

CMP 400
V.V.

......................

73 litri

350 W

CMP 300
V.V.

......................

30 litri

310 W

CMP 250
V.V.

......................

15 litri

290 W

Mini MP
240 V.V.

270 W

Mini MP
190 V.V.

240 W

Mini MP
160 V.V.

220 W

MicroMix®

Speciale 

spume

Speciale 

Piccole preparazioni

Speciale 

Ristorazione

Speciale uso intensivo

Collettività / Rosticcerie

MP
Vedi pagina 143

CMP
Vedi pagina 140
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1000 W

MP 800
Turbo

......................

400 litri

850 W

MP 600
Ultra

......................

300 litri

750 W

MP 550
Ultra

......................

200 litri

500 W

MP 450
Ultra

......................

100 litri

440 W

MP 350
Ultra

......................

50 litri

MIXER AD IMMERSIONE

NUOVO
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MINI

500 W

MP 450 XL
FW Ultra
......................

100 litri

500 W

MP 450 FW
Ultra

......................

100 litri

500 W

MP 450
Combi Ultra

......................

100 litri

440 W

MP 350
Combi Ultra

......................

50 litri

350 W

CMP 300
Combi

......................

30 litri

310 W

CMP 250
Combi

......................

15 litri

290 W

Mini MP
240 Combi

270 W

Mini MP
190 Combi

MINI MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
Vedi pagina 147

COMBI

Speciale 

Piccole preparazioni

Speciale 

Ristorazione

Speciale uso intensivo

Collettività / Rosticcerie

PULIZIA......................................................................

Coltello e campana facili da smontare.

COMODITÀ DI UTILIZZO......................................................................

Supporti pentola facili da utilizzare per lavorare senza fatica.

    1 supporto pentola in inox universale:

• Da fi ssare sul bordo della pentola.

    3 supporti pentola in inox regolabili:

• Al diametro della pentola: da 330 a 650 mm

• Al diametro della pentola: da 500 a 1000 mm

• Al diametro della pentola: da 850 a 1300 mm

Nell’ambito della procedura HACCP, 

consigliamo agli utilizzatori di 

riporre la campana e il coltello in 

cella frigorifera dopo la pulizia.

Sistemaistema
di analisidi analisi
Sistema 
di analisi 

1 2

1

2

NUOVO
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MIXER AD IMMERSIONE

BASTANO POCHI SECONDI PER REALIZZARE UNA SPUMA PERFETTA!

MICROMIX®

La scelta migliore per i cuochi. In pochi secondi si può realizzare 

una spuma perfetta!

COLTELLO
Realizzazione di tutte le vostre 
zuppe e salse a piccole dosi.

INNOVAZIONE
AEROMIX

Utensile brevettato ideato 
appositamente per la 

realizzazione rapida di spume 
leggere con un’eccellente 

tenuta sul piatto. 

PRESTAZIONE

Design della campana studiato 
per una grande rapidità di esecuzione. 
Apparecchio potente e silenzioso.

ROBUSTEZZA

Fusto, campana, blocco e utensili 
interamente in inox.

ERGONOMIA

Variatore di velocità facilmente accessibile 
e preciso. Cavo a spirale estensibile per una 
migliore manipolazione. Lunghezza massima 
1300 mm. Ideale per un ultimare un piatto 
prima di mandarlo in sala.

IGIENE

Smontaggio del fusto e degli utensili per una 
pulizia semplice. Pratica sistemazione del 
mixer e degli utensili.
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Supporto a parete

Pack 6 Micromix
per presentare 6 MicroMix negli showrooms

MicroMix®

Potenza 220 W

Alimentazione Monofase 230 V

Velocità da 1500 a 14000 giri/min

Coltello e fusto Lunghezza 165 mm - interamente in inox

Coltello smontabile

Piede smontabile

Dimensioni Lunghezza 430 mm, Ø 61 mm

Peso lordo 1,4 kg

Accessori Aeromix in inox - Incluso

Supporto a parete - Incluso

Cod. Unità di 
vendita € / pezzo Pezzi nella 

confezione € / pezzo

Micromix 230V/50/1 15.34900 1  285,00 1  285,00 

Pack 6 Micromix 230V/50/1 15.34950 1  280,00 6 1 680,00

 

SPECIALE SPUM
E

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.

Edizione 2023   137

M
IX

E
R

RITORNO ALL’INDICE



CAMPANA

INOX

MIXER AD IMMERSIONE

PULSANTE VELOCITÀ VARIABILE

Per una regolazione facile e 
intuitiva.

BLOCCO MOTORE IN INOX

Per una maggiore durata 
dell’apparecchio.

AEROMIX
Speciale spume

COLTELLO

GAMMA MINI
Piccole dimensioni 

per grandi prestazioni!

Speciale salse, emulsioni 
e piccole preparazioni.

INNOVAZIONE
AEROMIX

Utensile brevettato ideato 
appositamente per la 

realizzazione rapida di spume

leggere con un’eccellente 
tenuta sul piatto. 

FORMA DELL’IMPUGNATURA

Per un’ottima presa dell’apparecchio 
e un utilizzo senza fatica.

Coltello e fusto in inox smontabili 

per un’igiene perfetta.

Coltello ideato per una qualità 

di miscelatura ottimale.
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Supporto a parete

Supporto a parete

Supporto a parete

Funzione Frusta

Mini MP 240 Combi
Vedi pagina 148

Scegliete il 
vostro modello:

Funzione Frusta

Mini MP 190 Combi
Vedi pagina 148

Mini MP 160 V.V. Mini MP 190 V.V. Mini MP 240 V.V.

Potenza 240 W 270 W 290 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità da 2000 a 12500 giri/min da 2000 a 12500 giri/min da 2000 a 12500 giri/min

Coltello, campana 
e fusto

Lunghezza 160 mm - 

interamente in inox

Lunghezza 190 mm - 

interamente in inox

Lunghezza 240 mm - 

interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile No

Piede smontabile

Dimensioni Lunghezza 455 mm, Ø 78 mm Lunghezza 485 mm, Ø 78 mm Lunghezza 535 mm, Ø 78 mm

Peso lordo 2,4 kg 2,5 kg 2,5 kg

Accessori Aeromix in inox - Incluso

Supporto a parete - Incluso

Aeromix in inox - Incluso

Supporto a parete - Incluso

Aeromix in inox - Incluso

Supporto a parete - Incluso

Mini MP 160 V.V. Cod. € Mini MP 190 V.V. Cod. € Mini MP 240 V.V. Cod. €

Mini MP 160 V.V.
230V/50/1

15.34740  335,00 
Mini MP 190 V.V.
230V/50/1

15.34750  390,00 
Mini MP 240 V.V.
230V/50/1

15.34760  455,00 

 

SPECIALE SPUM
E

 

SPECIALE SPUM
E

 

SPECIALE SPUM
E

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.
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CAMPANA

INOX

INNOVAZIONE

IGIENE

Campana e coltello in inox 

smontabili per una pulizia 
e una manutenzione più semplici.

MIXER AD IMMERSIONE

POTENZA

Motorizzazione rinforzata

+15% per una macchina sempre 
più effi cace.

COMFORT

Velocità variabile per preparazioni 
elaborate che permette una grande 
fl essibilità di utilizzo.

PERFORMANCE

Qualità di miscelatura ottimale per una 
massima fi nezza del prodotto fi nito in 
un minimo di tempo.

GAMMA COMPATTA CMP
Compatto, maneggevole, effi ciente.
Speciale Ristorazione

AFFIDABILITÀ 

Struttura robusta grazie al suo 
blocco motore in inox.

INNOVAZIONE

ERGONOMIA

Apparecchio compatto, leggero, 
facile da utilizzare.

Perno del blocco motore che 
permette di essere utilizzato come 

punto di appoggio e perno sul bordo 
di una pentola per una migliore 

lavorabilità. 

Nuovo sistema di avvolgimento del 
cavo di alimentazione per una 

sistemazione più semplice e una 
durata ottimizzata.

SERVIZIO ASSISTENZA: CAVO DI ALIMENTAZIONE SMONTABILE....................

Nuovo sistema brevettato “EasyPlug” che permette 

di sostituire facilmente il cavo di alimentazione nel 

caso di un intervento del servizio assistenza.

Spia luminosa di presenza di rete: rilevamento rapido 

in caso di guasto del cavo di alimentazione. La spia si 

accende se il cavo non è danneggiato ed è 

correttamente collegato da entrambi i lati (presa a 

parete ed EasyPlug). 1 2

1

2

NUOVO

INNOVAZIONE
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Funzione Frusta

CMP 300 Combi
Vedi pagina 149

Funzione Frusta

CMP 250 Combi
Vedi pagina 149

Scegliete il 
vostro modello:

CMP 250 V.V. CMP 300 V.V. CMP 350 V.V. CMP 400 V.V.

Potenza 310 W 350 W 400 W 420 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità da 2300 a 9600 

giri/min autoregolata

da 2300 a 9600 

giri/min autoregolata

da 2300 a 9600 

giri/min autoregolata

da 2300 a 9600 

giri/min autoregolata

Coltello, campana 
e fusto

Lunghezza 250 mm - 

interamente in inox

Lunghezza 300 mm - 

interamente in inox

Lunghezza 350 mm - 

interamente in inox

Lunghezza 400 mm - 

interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile No No Non Non

Dimensioni Lunghezza 650 mm, 

Ø 94 mm

Lunghezza 660 mm, 

Ø 94 mm

Lunghezza 700 mm, 

Ø 94 mm

Lunghezza 763 mm, 

Ø 94 mm

Peso lordo 3,9 kg 3,9 kg 4,1 kg 4,1 kg

Accessori Supporto a parete 

Incluso

Supporto a parete 

Incluso

Supporto a parete 

Incluso

Supporto a parete 

Incluso

CMP 250 V.V. Cod. € CMP 300 V.V. Cod. € CMP 350 V.V. Cod. € CMP 400 V.V. Cod. €

CMP 250 V.V.
230V/50/1

15.34240B  600,00 
CMP 300 V.V.
230V/50/1

15.34230B  690,00 
CMP 350 V.V.
230V/50/1

15.34250B  750,00 
CMP 400 V.V.
230V/50/1

15.34260B  830,00 

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.

Supporto a parete

Supporto a parete

Supporto a parete
Supporto a parete

NUOVO
NUOVO

NUOVO
NUOVO
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MIXER AD IMMERSIONE

Supporti pentola regolabili:
Tre supporti pentola sono disponibili in opzione. Si adattano alle dimensioni 

della pentola:

•  Ø Pentola da 330 mm a 650 mm.

•  Ø Pentola da 500 mm a 1 000 mm.

•  Ø Pentola da 850 mm a 1 300 mm.

Supporto pentola universale:
Si adatta facilmente a tutti i diametri di pentola.

SUPPORTI PENTOLA MP/CMP
I supporti pentola riducono i rischi di DMS,  

facilitano il lavoro degli utilizzatori  

e migliorano il controllo delle lavorazioni.

Permettono d’inclinare il Mixer senza sforzo  

e di lasciarlo lavorare in modo autonomo.

In inox e interamente smontabili, sono facili  

da pulire e molto pratici da utilizzare.

Supporti pentola in Inox

1

2

11 supporto pentola in inox universale Cod. €

Da fissare sul bordo della pentola 60.27358 128,00

3 supporti pentola in inox regolabili Cod. €

Per pentole di diametro da 330 a 650 mm 60.27363 543,00

Per pentole di diametro da 500 a 1000 mm 60.27364 576,00

Per pentole di diametro da 850 a 1300 mm 60.27365 624,00

2
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SERVIZIO ASSISTENZA: CAVO DI ALIMENTAZIONE SMONTABILE.....................

Nuovo sistema brevettato “EasyPlug” che permette 

di sostituire facilmente il cavo di alimentazione nel 

caso di un intervento del servizio assistenza.

Spia luminosa di presenza di rete: rilevamento rapido 

in caso di guasto del cavo di alimentazione. La spia si 

accende se il cavo non è danneggiato ed è 

correttamente collegato da entrambi i lati (presa a 

parete ed EasyPlug).
1 2

1

2

GAMMA GRANDE MP ULTRA
Ancora più effi ciente ed ergonomica!

INNOVAZIONE

INNOVAZIONE

ERGONOMIA

Impugnatura ergonomica per una migliore 
comodità di utilizzo

PRESTAZIONI

Motore rinforzato: +20% per una 
macchina sempre più effi cace.
Prestazioni aumentate per 
un’ottimizzazione del tempo di 

frullatura.

AFFIDABILITÀ 

Struttura robusta grazie al suo 
blocco motore in inox.

ERGONOMIA

Perno del blocco motore che permette di 
essere utilizzato come punto di appoggio e 

perno sul bordo di una pentola per una 
migliore lavorabilità. 

Nuovo sistema di avvolgimento del cavo di 
alimentazione per una sistemazione più 

semplice e una durata ottimizzata.

Per i modelli MP V.V. e MP Combi, 
pulsante a velocità variabile 

ancora più ergonomico per una 
migliore comodità di utilizzo.

IGIENE

Campana e coltello in inox 

smontabili per una pulizia e una 
manutenzione più semplici.

NUOVO

CAMPANA

INOX

INNOVAZIONE

Nuova impugnatura 

amovibile EasyGrip.

Una lavorazione ancora più 
facile grazie a una migliore 
ripartizione del peso della 
macchina!
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Supporto a parete Supporto a parete

MIXER AD IMMERSIONE

Funzione Frusta

MP 350 Combi Ultra
Vedi pagina 150

Scegliete il 
vostro modello:

MP 350 Ultra MP 350 Ultra V.V.

Potenza 440 W 440 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità 9500 giri/min da 1500 a 9000 giri/min autoregolata

Coltello, campana, fusto Lunghezza 350 mm - Interamente in inox Lunghezza 350 mm - Interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile No No

EasyPlug

Dimensioni Lunghezza 740 mm, Ø 125 mm Lunghezza 740 mm, Ø 125 mm

Peso lordo 6,2 kg 6,4 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

MP 350 Ultra Cod. € MP 350 Ultra V.V. Cod. €

MP 350 Ultra 230V/50/1 15.34800L  745,00 MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 15.34840L  800,00 

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.

Scegliete le 
vostre opzioni:

MP 350 Ultra / MP 350 Ultra V.V.

Opzione Cod. €

Impugnatura amovibile EasyGrip 60.27359 107,00
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Supporto a parete Supporto a parete

Funzione Frusta

MP 450 Combi Ultra
Vedi pagina 150

Scegliete il 
vostro modello:

MP 450 Ultra MP 450 Ultra V.V.

Potenza 500 W 500 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità 9500 giri/min da 1500 a 9000 giri/min autoregolata

Coltello, campana, fusto Lunghezza 450 mm - Interamente in inox Lunghezza 450 mm - Interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile No No

EasyPlug

Dimensioni Lunghezza 840 mm, Ø 125 mm Lunghezza 840 mm, Ø 125 mm

Peso lordo 6,3 kg 6,5 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

MP 450 Ultra Cod. € MP 450 Ultra V.V. Cod. €

MP 450 Ultra 230V/50/1 15.34810L  830,00 MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 15.34850L  905,00 

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.

Scegliete le 
vostre opzioni:

MP 450 Ultra / MP 450 Ultra V.V.

Opzione Cod. €

Impugnatura amovibile EasyGrip 60.27359 107,00
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21

MIXER AD IMMERSIONE

Scegliete il 
vostro modello:

MP 550 Ultra Cod. € MP 600 Ultra Cod. € MP 800 Turbo Cod. €

MP 550 Ultra
230V/50/1

15.34820LH  1 245,00 
MP 600 Ultra
230V/50/1

15.34830LH  1 400,00 
MP 800 Turbo
230V/50/1

15.34890L  1 555,00 

Supporti pentola in Inox
11 supporto pentola in inox universale Cod. €

Da fi ssare sul bordo della pentola 60.27358  128,00 

3 supporti pentola in inox regolabili Cod. €

Per pentole di diametro da 330 a 650 mm 60.27363  543,00 

Per pentole di diametro da 500 a 1000 mm 60.27364  576,00 

Per pentole di diametro da 850 a 1300 mm 60.27365  624,00 

2

Supporto a parete

Supporto a parete

Impugnatura EasyGrip

Impugnatura EasyGrip

Supporto a parete

MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo

Potenza 750 W 850 W 1000 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità 9000 giri/min 9500 giri/min 9500 giri/min

Coltello, campana, 
fusto

Lunghezza 550 mm - 

Interamente in inox

Lunghezza 600 mm - 

Interamente in inox

Lunghezza 740 mm - 

Interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile No No

Impugnatura 
secondaria

Impugnatura amovibile 

EasyGrip

Impugnatura amovibile 

EasyGrip

Impugnatura inox integrata

Electronic booster 
system

No No Dispositivo elettronico che mi-

gliora le prestazioni del motore

EasyPlug 

Dimensioni Lunghezza 940 mm, Ø 125 mm Lunghezza 980 mm, Ø 125 mm Lunghezza 1130 mm, Ø 125 mm

Peso lordo 6,6 kg 7,4 kg 9,2 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.
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OMOGENEIZZARE

MESCOLARE

SEPARARE

MONTARE

IMPASTARE

ERGONOMIA

Aggancio rapido delle fruste 
sulla base e della base sul 
blocco motore per un montaggio 
e smontaggio semplifi cati.

IGIENE

Fruste con rivestimento

per garantire un’igiene 
perfetta.

ROBUSTEZZA

Ingranaggi metallici contenuti in 
2 alloggiamenti metallici per una 
maggiore robustezza e per 
permettere di sopportare 
notevoli sforzi.

POTENZA

Motorizzazione rinforzata

+15% per una macchina 
sempre pîù effi ciente.

FACILITÀ DI LAVORAZIONE

Pulsante di velocità variabile 
facile da manipolare con una 
sola mano.

ERGONOMIA

Impugnatura ergonomica 
per una migliore comodità 
di utilizzo

COMFORT

Principio di autoregolazione 
della velocità per le 
preparazioni elaborate.

Salsa vinaigrette, 
maionese, salsa verde 

o salsa cocktail...

Impasto per le crêpe, 
passata di pomodoro, 

condimenti...

Semola, riso, grano, 
quinoa...

Albumi a neve, 
mousse di cioccolato, 

panna montata...

Purè di patate, pasta 
per i bigné, pastella 

per fritture...

SCATOLA INGRANAGGI FRUSTA METALLICA

INNOVAZIONE

GAMMA COMBI
L’accessorio frusta Robot-Coupe disponibile sui Mini MP Combi, CMP 

Combi, MP Combi Ultra e MP FW vi permetterà di omogeneizzare, 

mescolare, separare, montare, impastare.
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Supporto a parete

Supporto a parete

MIXER AD IMMERSIONE

Scegliete il 
vostro modello:

Scegliete le 
vostre opzioni:

Mini MP 190 Combi Mini MP 240 Combi

Potenza 270 W 290 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità da 2000 a 12500 giri/min in funzione mixer 

da 350 a 1560 giri/min in funzione frusta

da 2000 a 12500 giri/min in funzione mixer 

da 350 a 1560 giri/min in funzione frusta

Coltello, campana, fusto Lunghezza 190 mm - Interamente in inox Lunghezza 240 mm - Interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile

Scatola frusta metallica

Dimensioni Lunghezza totale con fusto 485 mm 

con frusta 550 mm, Ø 78 mm

Lunghezza totale con fusto 535 mm 

con frusta 550 mm, Ø 78 mm

Peso lordo 2,7 kg 2,8 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

Mini MP 190 Combi Cod. € Mini MP 240 Combi Cod. €

Mini MP 190 Combi 230V/50/1 15.34770  565,00 Mini MP 240 Combi 230V/50/1 15.34780  635,00 

Mini MP 190 Combi Mini MP 240 Combi

Opzione Cod. € Cod. €

Accessorio frusta Mini MP 60.27333  192,00 60.27333  192,00 

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.
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NUOVO
NUOVO

Scegliete il 
vostro modello:

Scegliete le 
vostre opzioni:

CMP 250 Combi CMP 300 Combi

Potenza 310 W 350 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità da 2300 a 9600 giri/min in funzione mixer 

da 500 a 1800 giri/min in funzione frusta autoregolata

da 2300 a 9600 giri/min in funzione mixer 

da 500 a 1800 giri/min in funzione frusta autoregolata

Coltello, campana, fusto Lunghezza 250 mm - Interamente in inox Lunghezza 300 mm - Interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile dotato di un sistema di tenuta stagna su 3 livelli dotato di un sistema di tenuta stagna su 3 livelli

Scatola frusta metallica

Dimensioni Lunghezza totale con fusto 640 mm 

con frusta 610 mm, Ø 125 mm

Lunghezza totale con fusto 700 mm 

con frusta 610 mm, Ø 125 mm

Peso lordo 5,6 kg 5,7 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

CMP 250 Combi Cod. € CMP 300 Combi Cod. €

CMP 250 Combi 230V/50/1 15.34300B  960,00 CMP 300 Combi 230V/50/1 15.34310B  1 000,00 

CMP 250 Combi CMP 300 Combi

Opzioni Cod. € Cod. €

Accessorio frusta CMP Combi 60.27248  302,00 60.27248  302,00 

Accessorio mixer 60.27249  227,00 60.27250  234,00 

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.
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MIXER AD IMMERSIONE

Scegliete il 
vostro modello:

Scegliete le 
vostre opzioni:

MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Potenza 440 W 500 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità da 1500 a 9000 giri/min in funzione mixer 

da 250 a 1500 giri/min in funzione frusta autoregolata

da 1500 a 9000 giri/min in funzione mixer 

da 250 a 1500 giri/min in funzione frusta autoregolata

Coltello, campana, fusto Lunghezza 350 mm - Interamente in inox Lunghezza 450 mm - Interamente in inox

Coltello smontabile

Campana smontabile

Piede smontabile

Scatola frusta metallica

Frusta smontabile

EasyPlug

Dimensioni Lunghezza totale con fusto: 790 mm 

con frusta: 805 mm, Ø 125 mm

Lunghezza totale con fusto: 890 mm 

con frusta: 840 mm, Ø 125 mm

Peso lordo 7,9 kg 8,2 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

MP 350 Combi Ultra Cod. € MP 450 Combi Ultra Cod. €

MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 15.34860L  1 180,00 MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 15.34870L  1 275,00 

MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Opzioni Cod. € Cod. €

Accessorio frusta MP Combi 60.27210  326,00 60.27210  326,00 

Accessorio miscelatore 60.27355  569,00 60.27355  569,00 

Accessorio mixer 60.39354  260,00 60.39355  288,00 

Impugnatura amovibile EasyGrip 60.27359 107,00 60.27359 107,00

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.
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150 250 500 1 500 9 000

•  Albumi montati a neve, panna montata, purè 
di patate fresche, salsa vinaigrette, maionese, 
sgranatura (semola, riso)...

• Emulsioni, impasti)...

• Zuppe, vellutate, minestre, purè di verdure, salse...
• Emulsioni…

Scegliete il 
vostro modello:

giri/min

•  Fiocchi di patate disidratati, 
zuppe disidratate, fondi di 
salsa, gelatine...

• Omogeneizzazioni, miscelazioni...

VELOCITÀ ACCESSORIO 
MISCELATORE

VELOCITÀ FRUSTA

VELOCITÀ MIXER

MP 450 FW Ultra MP 450 XL FW Ultra

Potenza 500 W 500 W

Alimentazione Monofase 230 V Monofase 230 V

Velocità da 250 a 1500 giri/min autoregolata da 150 a 510 giri/min autoregolata

Frusta Frusta smontabile lunghezza 

280 mm

Utensile miscelatore smontabile 

Lungo 690 mm

Scatola frusta metallica

EasyPlug 

Dimensioni Lunghezza 800 mm, Ø 125 mm Lunghezza 1 210 mm, Ø 175 mm

Peso lordo 8,6 kg 8,6 kg

Accessori Supporto a parete - Incluso Supporto a parete - Incluso

MP 450 FW Ultra Cod. € MP 450 XL FW Ultra Cod. €

MP 450 FW
Ultra 230V/50/1

15.34880L  985,00 
MP 450 XL FW
Ultra 230V/50/1

15.34280L  1 235,00 

Scansiona questo codice 
QR per vedere il Mixer ad 
Immersione in azione.
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